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GENUSSGONDEL 2023. FISS.
SCHLEMMEN IM WOHL KLEINSTEN RESTAURANT DER WELT.
WE ARE FAMILY.®
Genießen Sie ein vornehmes Sechs-Gänge-Menü in der  
luxuriösen Genussgondel bei der Schönjochbahn in Fiss.

• Genussgondel nur im Sommer in Betrieb
• nur gegen Vorreservierung – bitte frühzeitig Termin sichern
• bis zu max. 6 Personen (4 Erwachsene und 2 Kinder)

Info und Reservierung:
An der Kassa der Bergbahnen, in unseren Bergrestaurants
oder telefonisch unter +43/5476/6396 

Bergbahnen Fiss-Ladis . Infohotline: Tel. +43/5476/6396
(Termin-Stornierungen sind bis 30 Tage vorher kostenlos möglich, 
danach müssen wir 50% der Kosten in Rechnung stellen.)

Der Aperitif wird im Panoramarestaurant BergDiamant ser-
viert. Anschließend steigen Sie in die Genussgondel, die für 
Sie vorbereitet wurde. Neben dem herrlichen Panorama 
werden Sie dort Gang für Gang Ihr gewünschtes Menü ge-
nießen. Der süße Abschluss wird wahlweise in der Gondel 
oder im Restaurant serviert. Idealer Zeitpunkt 11.30 Uhr – 
nehmen Sie sich 4 Stunden Zeit.

Preise:
Erwachsene: € 95,00
Kinder Jhg. 2012 – 2008: € 56,00
Kinder Jhg. 2016 – 2013: € 42,00

(Exklusive Getränke – die Berg- und
Talfahrt ist im Preis inkludiert.)
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4 JAHRESZEITEN 
Überraschung Genuss Gondel

HUAMISCHES

LAND-MENÜ
Maki von der Räucherforelle / Koriander-Öl

Tartare vom Almochsen / Feldsalat / Wachtel-Spiegelei

Topfen Heublumen Eis / Mandel Crumble

Almschwein Medaillon / Morchelrisotto / gelbe Beete

Eingemachtes vom Milchkalb / Kürbis Kartoffel Rösti / Blattspinat

Grieß Zimt Knödel / Glühwein-Schaum

Maki von der Räucherforelle / Koriander-Öl

Brùlée vom Ziegenfrischkäse / Apfel Nuss Chutney

Essenz von Waldpilzen / Tomaten Schöberl

Rehrücken / Maroni Portwein Püree / Mini Spargel

Zander Speck Brösel / Blutwurst Gröstl / Rahm Wirsing

Gebackenes Apfelstudel Parfait / Vanille Zimt Sabayone

Maki von der Räucherforelle / Koriander-Öl

Duo vom Carpaccio / Wildkräuter Salat / Wasabi Mousse

Cordon Bleu vom Sellerie / Zitronen Mandarinen Gelee

Mais Hendl Brust / Gefüllte Paprika / Ur Karotten Püree

Tascherl von der Alpen Garnele / Curry Espuma

Waldbeeren Terrine / Tonka Bohnen / Schokoladen Brownie

Maki von der Räucherforelle / Koriander-Öl

Gefüllte Zucchini / Ratatouille

Süss Kartoffel Suppe / Topinambur Stroh

Fisser Gerstl Eintopf / Schnittlauch Öl

Brennnessel Nudeln / Tomaten / Rucola / Walnüsse

Erdbeer Panna Cotta / Holunder Schaum / Minze

KLASSIK-MENÜ

VEGGIE-DREAM

Überraschungsmenü
Wir verbinden unsere besten  

Kreationen und Möglichkeiten.

Die Menüs können auch individuell zusammengestellt werden. 
Jedoch sollten alle Teilnehmer dasselbe Menü wählen.

Bitte geben Sie uns Ihre Allergien bekannt und wir werden diese bei der  
Zubereitung Ihres ausgewählten Menüs gerne berücksichtigen. 

Hunde sind nicht erlaubt.


